
HBF 50-70

HBF 70-100

Largh. - Prof. - Alt. 

51x75x152 cm

51x75x152 cm

Corrente

15 A - 6,7 kW
V 400 - 50 - 3

21 A - 7,5 kW
V 400 - 50 - 3

Condensazione

acqua

acqua

Miscela per ciclo, L

3÷10

4÷15

Durata ciclo, min

5÷12

5÷12

Produzione oraria max., L

70

100

MADE IN ITALY

ECCELLENZA ITALIANA

TELME S.p.A
Via S. Pertini, 10

26845 CODOGNO (Lodi) Italia
Tel. 0377 466660
Fax 0377 466690
telme@telme.it
www.telme.it

M A N T E C A T O R I
O R I Z Z O N T A L I

Cilindri evaporatori 
orizzontali per una 
migliore lavorazione del 
prodotto. I trattamenti 
meccanico e termico 
uniformi producono un 
gelato fine e cremoso.

Agitatore Elicoidale 
in acciaio inossidabile
elettrolucidato, provvisto
di elementi raschianti
mobili per meglio 
utilizzare tutta la potenza
dei compressori 
frigoriferi.

Dispositivo di 
erogazione conforme ai 
regolamenti; consente
una erogazione rapida
e ottimale del gelato 
a fine ciclo, pronto per 
la vendita immediata.

Supporti girevoli per
agevolare gli sposta-
menti della macchina.

Gruppo di lavaggio (opzionale) per la 
corretta sanificazione e la massima igiene,
permette diversi tipi di impiego: direzionare 
o dosare il getto; lavare più di una macchina;
eventualmente miscelare acqua 
calda e fredda.
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CARATTERISTICHE DISTINTIVE 
E VANTAGGI PARTICOLARI DEL 
MANTECATORE ORIZZONTALE HBF

� prepara quantità maggiori rispetto 
ad altre macchine di pari potenza;

� esegue un ciclo di
lavorazione efficace e 
rapido;

� consente un aumento 
di volume medio del 40% 
e una notevole cremosità 
del gelato;

� esegue l’estrazione efficiente 
e totale del prodotto;

� produce un gelato asciutto con 
struttura e spatolabilità ottimali.

T e l m e . . . s c e l t a  v i n c e n t e !

Flusso di erogazione lento
e veloce per decorare 
le vaschette o erogare
tutto rapidamente.

Ciclo con controllo della
temperatura per la miglior
conservabilità del gelato.

Ciclo con controllo del
tempo per una struttura 
e consistenza ideali 
del gelato.

Programmi personalizzabili.
11 programmi 
preimpostati regolabili 
e 3 programmi liberi da 
impostare. In tutti i 
programmi è modificabile 
il funzionamento 
dell’agitatore.
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